Das sollten Sie wissen!

Seit 1986 dreht sich in unserer Muhle alles um d€&mast

-also um Sie-

Sie geben lhre Veranstaltung in unsere Hande, wir
organisieren lhre Idee von A wie Aschenbecher HBisvie Zelt.

Wir legen nicht nur bei unserer Ware Wert auf ersdissige
Qualitat, sondern auch bei unseren Service.
Wir planen fur jedes Event ein
malf3geschneidertes Konzept, egal wo oder in welcRaimmen.

Das WortFull-Service schreiben wir in jedem Fall ganz gross.

Wir mochten, dal’ Sie zufrieden sind und sich unstfaichts mehr
kimmern missen.

Zu Verfugung stehen lhnen aul3erdem unser:

Getrankeabholmarkt

- Kundenorientiertes Sortiment

- alle handelstiblichen Getranke sind innerhalb
einer Woche lieferbar

- Getrankeverkauf auch nach 20:00 Uhr

- auch samstags und sonntags geoffnet

GetrankefachgrofRhandel

- alles fur die Gastronomie und Einzelhandel
- Bierwagen - Biertheken - Zapfanlagen
- Kommissionsware fir lhre Veranstaltung

Hotel - Restaurant

- gutburgerliche Kiche

- 16 Komfortabel eingerichtete Zimmer
- Personalvermietung

- Feiern fur alle Gelegenheiten bis 1000 Pers
- 6 Bundeskegelbahnen

- 4 Retro Bowlingbahnen

- Die Kleine Kellerbar

-Kihlwagen

Gelranke
= MUhle
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Ulrike und Marcus Paulig, Pappmihle 1
31840 Hessisch Oldendorf / Zersen
TeI. 05152/946666 Fax. 05152/946688




. Papp
Italienisches Biffet Mihle

warm: Fleischpfanne “Toskana”
hausgemachte Lasagne
Reis und zwei Sorten Gemiuse
kalt: Antipasti-gegrilltes Gemuse in feinem Olivéh
Tomate - Mozzarella - Basilikum
Riesengarnelen in Knoblauch - Dip
Schinken und Salami mit Melone
Kase - Spezialitaten
gemischter Brotkorb mit Butter
Tiramisu
...................................... ¥0,90 pro Person (ab 20 Personen)

warm: Jungschweinkeule oder Kasslerbraten
drei verschiedene Gemise
Kartoffel - Gratin
kalt: Schinken und Mettwurstplatte
Thuringer Mett mit Zwiebeln und Gurke
Hahnchenkeulen
gebratene Mettballchen,
Matjesplatte oder Gabelrollmops
Kraut - und Kartoffelsalat
klassisches Kasebrett
Brotkorb, Griebenschmalz und Butter
................................................ 13,50 pro Person (ab 15 Personen)

.bapp. .
Mihle

1. Alle Preise verstehen sich inklusive der gesieten
Mehrwertsteuer (zur Zeit 19%)

2. Alle Preise gelten ab dem 01.01.2012
Preisanderungen behalten wir uns vor.

3. Das Catering erfolgt auf der Grundlage eines Aetmptes der
Firma Hotel Papp Mihle und eines schriftlichen Atrages/
einer schriftlichen Bestellung des Auftrages.

4. Die Rechnung fur das Catering erfolgt sofort nacler

Veranstaltung und muss in bar, per Kreditkarte adeer

Uberweisung innerhalb von drei Tagen erfolgen.

Erflllungsort und Gerichtstand ist Hameln.

Reklamationen kénnen nur bei Anlieferung und ba&bnahme

des Auftraggebers bzw.Verantwortlichen entgegen

genommen werden. Spatere Reklamationen werdentich
bertcksichtigt.

7. Es gelten unsere Allgemeinen Geschéaftsbedingemg

-k

Hotel Papp Mihle
Pappmunhle 1
31840 Hessisch Oldendorf
ST. Zersen
Tel. 05152/946666
Fax. 05152/946688
party-service@pappmuehle.de

www.pappmuehle.de

Geschaftsfuhrer: Ulrike und Marcus Paulig



Alle Speisen liefern wir Ihnen servierfertig in usem Geschirr.
Warme Speisen werden in speziellen Isolier-Verpaocgan
transportiert. Bei Buffets sind Rechauds inklusive.

Selbstverstandlich bekommen Sie auch andere Gegght
die wir nach Ihren Wiinschen
und Preisvorstellungen individuell anpassen.
-sprechen Sie uns an-

Fur die Anlieferung berechnen wir:

-Anlieferung bis 20 Personen HO 15,00 €uro
-Anlieferung bis 20 Personen SHG 20,00 €uro
-Anlieferung bis 20 Personen HM 20,00 €uro

-Anlieferung ab 20 Personen HO/SHG/HM 15,00 €uro

Abholdienst des Leergutes 10,00 €uro

Ist das Leergut nicht zur Abholung bereitgestelltjrd die
Aufr@umzeit der Firma Papp Muhle mit 18,00 €uro fétunde und
Mitarbeiter berechnet.

Alles was Sie zum Gelingen Ihrer Party bendtigemank bei uns
ausgeliehen werden.

Der Kunde tragt die Verantwortung fur die tberlagsen Transport-
und Servier-Gegenstande von der Ubernahme bis ziclRjabe.
Die Rucknahme erfolgt unter Vorbehalt. Exakte Bruatengen
kénnen erst nach vollstandiger Reinigung ermitteleerden.
Fehlende oder beschadigte Gegenstande, werden zum
Wiederbeschaffungspreis bzw. Reparaturpreis berestn

Celiante
Exklusives Papp - Muhlen Buffet unte
warm: Schweinefilet mit frischen Champignons oder
Hirschkalbskeule mit Pfifferlingen
Bohnenbiindchen
Apfelrotkohl

Kartoffel - Gratin

Schinkenrélichen mit Spargel

Roastbeef mit Cumberlandsauce

feiner Schinken auf Honigmelone

ischplatte - Lachs/Forellenfilet, milder Raucheal
it Sahnemeerrettich

tenbrust und knusprige Hahnchenkeulen

it Curry - Obst - Sauce

ternationale Kaseplatte

wei Salate zur Auswahl

gemischter Brotkorb und Butter

Dessert: Hausgemachter Obstsalat

................................................ 27,80 pro Person (ab 25 Personen)



Feiern
Sie

Bayerisches Bliffet

warm: Minigrillhaxen mit Sauerkraut
Wildragout mit Schwammerin
[ . und Serviettenknodel
kalt: Leberkas nach Bayerischer Art

Rustikale Bauern - Platte

Schweizer Wurstsalat

Kasebrett, Radi und Radischen

Brot, Butter und Griebenschmalz

................................ 11,60 pro Person (ab 15 Personen)

er - Buffet -

warm:  Hirschkalbskeule mit Waldpilzen
Apfelrotkohl oder
gedunsteter Lachs auf Spinatbett
Butternudeln und Kartoffel - Gratin
kalt: feinste Braten und Wurstsorten
Carpaccio von der Heidschnucke
Geflugelplatte mit Entenbrust auf Orangenscheiben
Graved Lachs-Platte mit Honig-Senf-Sauce
Franzdsischer und Deutscher Kéase vom Brett
zwei Salate zur Auswahl
Brotkorb und Butter
Dessert: Hamburger Rote Grutze mit Sahne
................................................ 23,70 pro Person (ab 25 Personen)

Feiern

Bayerischer Kartoffelsalat Sie
Kartoffeln, Zwiebeln, Essig/Ol, frische Petersilie
........................................................................ € 1,80 pro Person

Krautsalat natur
WeilRkraut oder Rotkraut
........................................................................ € 1,80 pro Person

Gefllgelsalat
natur, mit Curry - oder Salatcreme
........................................................................ € 2,30 pro Person

Schweizer Wurstsalat

Schweizer Kase , Paprika, Gewurzgurke und Wurst

mit pikantem Himbeerdressing
........................................................................ € 2,30 pro Person

Mexikanischer Paprikasalat

verschiedene Paprika, Mais, Zwiebeln, Essig/Ol

........................................................................ € 2,00 pro Person
) L

Matjessalat A

nach “Hausfrauen Art” in‘einer Sahne- -Apfel-Zwielgdhuce

.............................................................. e € 2,70 pro Person

-4
Griechischer Bauernsalat

mit Feta - Kase )
.................................................................. WBO pro Person



Cateringservice
apZersen

Kartoffel - Gratin
........................................................... € 2,20 pro Person (200 g)

........................................................... € 1,90 pro Person (200 g)

........................................................... € 1,70 pro Person (200 g)

Kartoffel - RAstisin der Pfanne gebacken
........................................................... € 2,40 pro Person (200 g)

Bratkartoffeln nach altdeutschem Rezept
........................................................... € 2,40 pro Person (200 g)

Gemuse - Platte
Erbsen, Blumenkohl, Rosenkohl, Broccoli, Mohren

und Romanesco, einzeln angerichtet ’
........................................................... € 2,70 pro Person (200 g)
Q :‘- Jf'
Apfelrotkonhl D A
........................................................... € ’2,20 pro Person (200 g)
-4

........................................................... € 1,80 pro Person

Cateringlervice
sfZersen

Barbe Q

warm: vom Grill und aus der Riesenpfanne
(vor Ort zubereitet)

Grillspezialitaten:

pikant marinierte Steaks von Schwein, Rind

und Geflugel, div.Grillsaucen

Bratwurstchen - Balkangriller - Cevapcici
Beilagen:

Schwenkkartoffeln - vegetarische Gemusepfanne
franzésische Champignons

kalt: emischter Schinken mit Honigmelone

ischplatte - Lachs und Gabelrollmops

nusprige Geflugelteile und Hahnchenschenkel
artyschnitzel - geb. Mettballchen - Minipfeffeeif3er
Klassische Kaseplatte

drei Salate zur Auswahl

div. Brotsorten - Ciabatta - Griebenschmalz undtger
Dessert: Hamburger Rote Griutze mit Sahne
Ausstattung: Personal fur zwei Stunden, Geschirre®eck sowie

alle Materialien, die zur Zubereitung und Ps&ntation
der Speisen bendtigt werden

................................................ 25,00 pro Person (ab 85 Personen)



Baxmann

. ZENTRUM
Rustikale Bauern Platte

Fur alle Gelegenheiten Braten vom Jungschwein, Kasslerrticken,
Hausmacher Jagdwurst - Mettwurst - gek. Schinksaure Stilze
Zwiebelfleisch, roher Schinken reich garniert mitrigen, Tomaten
und Zwiebeln.

.......................................... € 5,60 Person (ab 6 Personen)

MUCK’s Fisch Platte

Graved Lachs, Makrelenfilet, frisch gerauchertet,Aachs und
Forellen - Filet mit Meerrettich und Garnitur
.......................................... € 120© Person (ab 6 Personen)

Original italienische Antipasti - Platte

Paprika, Zucchini, Champignons, Zwiebeln, Aubergigebraten und
in Olivendl eingelegt (je nach Saison)

.......................................... € 9,40 Person (ab 6 Personen)

Theater Platte ¢

zarter Kassler - Braten, Mettwurst, gek. und roBehinken,
geraucherter Lachs, Hahnchenteile, Kase, -

Brot und Butter reich ganyert ¢
.......................................... € 1100 Person (ab 4 Personen)

Internationale Kése - Platte =4
mit Deutschen, Schweizer, Italienischen, Hollériuﬁesr:und

Franzosischen Kasespezialitaten £
.......................................... € 8,50 [Person ( ylg’ersonen)

Baxmann
Kleine Blatterteig - Pasteten /ENTRUM

gefullt mit Lachsmousse, Wurstchen, Frischkaseng&en......
.......................................... € 100® Person (8 Stuck gemischt)

Riesen - Garnelen
im Teigmantel mit Dip
....................................................... € 7,00 pro Person (5 Stiick)

Hahnchen - Stlicke im Knuspermantel
mit Dip
....................................................... € 3,20 pro Person (5 Stiick)

1/2 belegtes Brotchen
Uppig belegt und reich garniert
......................................................................... € 1,30 pro Stuck

Canapées

belegt mit feinstem Braten, Salami, Schinken, Fisth

....................................................... € 7,50 pro Pers (5 StUck)
“~ 7.

Wrap - Taschen “A

delikat gefullte Telgtaschér'f‘mlt verschiedenenurigéen:

Curry-Hahnchen, Asia-vegetarisch, Lachs

........................................................................ .€; 2,30 pro Stuick

Mini - Frihlings - Rollen

mit typisch chinesischer Fillung und SO] (z@
....................................................... € 1,80 pr erson (5 Sttick)



Gelrdnke
~~~~~~ ‘Muhle
auf dem Biiffet angerichtet:
Rechaud 1. “Jagerbraten” geflllter Schweinenacken
" Rechaud 2. SpieBbraten mit pikanten Mixed Pickles

Rechaud 3. gemischtes Gemiise
(jJunge Erbsen und Fingermoéhrchen)

Rechaud 4. Kartoffel - Gratin

drei verschiedene Salate nach Wabhl
und Brotkorb

inklusive Teller, Besteck und Serviette bei Voliser
.......................................... € 10/© Person (ab 150 Personen)

Maglichkeiten zur Erweiterung oder Anderung des Keafriihstiicks:
-Preis auf Anfrage-

- Chinabraten (gefullter Schweinenacken)
- Schweinegeschnetzeltes “Hubertus”

- Schwenkkartoffeln nach altem Rezept

alle ﬂauptgérichte ohne Teller,

Gelrdnke
~~~~~~ ‘Mihle

h plgnonkopfen
Beilagen: t'

- Kartoffelgratln Schwenkkarto l}lgdeln

- drei verschiedene Gemisesort »

- zwei verschiedene Salate

.......................................... € 1390 Person

Wild ab 15 Perrmnen

- Braten von de kalbskeule oder
- Braten vom Wildschwein

mit Preiselbe |rne| gemischten Waldpllzen Wathholderrahm

Beilagen:

- Kartoffelgratin

- Apfelrotkohl

- zwei verschiedene Gemiisesorten

14 3@ Person



Feler Feierr
. . . Sie
ab 15 Personen in der Riesenpfanne vor Ort zubereitel.
Z‘i'trplnencreme mit Schlagsahne ....................€ 1,80 pro Person 1. Putengeschnetzeltes “Toskana”
Ham'maé:ger Rote Griitze mit frischer Sahne......... 180 pro Person g 2.  Schweinegeschnetzeltes “Hubertus”
—
Rotweincreme mit Schlagsahne ................... €. 1,80 pro Person 3. Chinapfanne (Schweinegeschnetzeltes mit frisch@emiise)
Weisweincreme mit Schlagsahne ..................& 1,80 pro Person 4. Edamer Kasepfanne (Schweinegeschn., Blattspilatse)
Moccacreme mit Schlagsahne  ................. €..1,80 pro Person 5.  Schaumburger Hackfleischpfanne mit frischnem Gesel
Schokoladenpudding mit Schlagsahne........... £...1,80 pro Person 6. Budapester Pfanne (Rindergeschn., Paprika, Mais)
inklusive Schisseln
Eisplatten in verschieden Variationen alle Pfannengerichte herzhaft gewiirzt und mit
fir 30 Personen Schmand abgerundet.
- Eisplatte Palma Zwei verschiedene Pfannengerichte mit Schwenkkalripdrei

verschiedene Salate und Brotkorb
- Eisplatte Cuba

inklusive Teller, Besteck und Serviette bei Voliser
- Eisplatte Jamaica

genaue Beschreibung auf Anfrage | ) € 10/0@ Person (ab 150 Personen)

................... pro Platte 130,00 Euro




Catering rish
netzeltes

'\
/

eﬂd.rel Gerlchte herzhaft gewdrzt und mit

Schmand %ndet. 4
e I
Beilagen: —

- Kartoffelgratin oder Schwenkkartoffeln
- drei verschiedene Salate

.......................................... € 9,50 person (ab 15 Personen)

Klassisch athHE! mersonen

- Braten vom Schwein mit Champignioﬁganitur oder
- Braten vom Rind oder
- Braten vom Truthahn mit Aprikosensauce

Beilagen:

- Kartoffelgratin
- drei verschied musesorten

...£ 9,90 Person

Catering e

auf dem Biffet angerichtet:

Aufschnitt - Kése Uppig garniert, Molle mit MettduBwiebeln,
gemischt Platte mit Aufschnitt -Bierschinken, Jagct,
Bregenwurst, Rotwurst, Leberwurst und Silze-

kalte Bratenplatte, Molle mit Zwiebelfleisch, Metden,
Schinken und Mettwurst, Gabelrolimops, Gewtrzgurken
Brotchen, verschiedene Brotsorten und Butter

inklusive Teller, Besteck und Serviette bei Volliser
.......................................... € 8,00 person (ab 150 Personen)

Maoglichkeiten zur Erweiterung des Katerfrihsticks:
-Preis auf Anfrage-

- Kaffee satt mit Milch und Zucker

- Fischplatte - Lachs/Forellenfilet, milder Rauchaal
mit Sahnemeerrettich

- Ruhrei aus der Riesenpfanne

- Antipasti-gegrilltes Gemuse in feinem Olivendl
Tomate - Mozzarella - Basilikum

- knusprige Geflligelteile und Hahnchenschenkel

- Partyschnitzel - gebratene Mettballchen



.bapp...
Muhle

auf dem Buffet angerichtet:

kleine Partyschnitzel, gebratene Mettballchen
gefullte Eierhalften, Bratenplatte, Hahnchenkeule
und Hahnchennugetts, Wraptaschen,

kleine Blatterteigpasteten, Minifriihlingsrollen,
Antipastiplatte, Gabelrollmépse,

rustikale Kaseplatte, Brotchen und

verschiede Brotsorten, Butter, Gewirzgurken
und Tomaten

inklusive Teller, Besteck und Serviette bei Voliser

.......................................... € 11/© Person (ab 150 Personen)

Moglichkeiten zur Erweiterung des Katerfruhstuck:
-Preis auf Anfrage-

- Riesen - Garnelefm Teigmantel mit Dip

- MUCK’s Fisch Platte

Graved Lachs, Makrelenfilet, frisch geraucherde,
Lachs und Forellen - Filet mit Meerrettich und 1Geur

.bapp. .
Mihle

€ 2,20 pro Person

mit Eierstich und Spargel

cerene el 2,40 pro Person

Fe L
Schaumburger Festtags
mit Eierstich, Gemuseeinlage und Mettballchen..€4@ pro Person

inklusive Terrinen und Kellen

| ab 25 Personen
GeflUgeIcohﬁl\m
auf Kopfsalat i e'inglas

Cocktail von Gronland-Krabben
auf Kopfsalat im Weinglas ..o £€..4,90 pro Person

...... freneennnnnn .. 4,20 pro Person

Salatteller oder, Salatplatte
von frischen Stte er Saison .............e.....€ 2,90 pro Person

inklusive Gesc Vorlegebesteck

g R i i



Suchen Sie aus verschiedene Sorten Fleisch
lhr Individuelles Essen aus

Zwei Sorten:

- Putenbrustfilet “Hawaii” GUberbacken mit Kése, Gysauce
- Schweinefiletmedailions mit Champignons in Rahm

- Braten von der Rinderlende mit Sauce

- Kalbsbraten mit frischen Champignons

- Lachssticke auf Blattspinat und Sauce Hollandaise
Beilagen:

- groRe Salatplatten mit Dressing oder
- drei verschiedene Gemiusesorten

- Kartoffelgratin oder Schwenkkartoffeln

Schokoladenpudding oder Erdbeercreme
.......................................... € 1690 Person

Ohne Geschirr und Bedienung




Suchen Sie aus verschiedene Sorten Fleisch
lhr Individuelles Essen aus

Zwei Sorten:
- Braten von der Schweinekeule mit Kruste
- Braten vom Schweinenacken mit ganzen Champignons
- Braten vom Schweinefilet mit Rahmsauce
- Braten vom Rind
- Braten vom Truthahn mit Aprikosensauce
- geflllte Braten -Jagerbraten,Chinabraten,Brokkaditen-
Beilagen:
- Kartoffelgratin oder Schwenkkartoffeln
- drei verschiedene Gemiusesorten oder
grol3e Salatplatte

Zirtonencreme oder Schokoladenmouse

.......................................... € 1390 Person
ohne Geschirr und Bedienung

K*kkkkkkkkkkkkhkhkhkhkkkkkkkk

Schnitzelvariationen mit Salat, Sauce und Gratin 800 €




